
 

  

 

 

 

 

 

 

  

MENU DE LA CANTINE 

 

SEPTEMBRE 2023 

 

 

 

 

 

LUNDI 04 
Tomates en salade 
Chipolatas 
Lentilles 
Salade de fruits 

MARDI 05 
Melon 
Nuggets de poulet 
Purée 
Yaourt 

JEUDI 07 
Crudités 
Steak haché 
Haricots verts 
Glace 
 

VENDREDI 08 
Macédoine de légumes 
Poisson 
Riz 
Flan 

LUNDI 11 
Œufs durs mayonnaise 
Tarte au thon et crudités 
- 
Fromage blanc 

MARDI 12 
Salade composée 
Cordons bleus 
Pommes de terre  
Compote 

JEUDI 14 
Galettes de maïs 
Saucisses de Strasbourg 
Carottes  
Flognarde 
 

VENDREDI 15 
Betteraves en salade 
Pâtes Carbonara 
- 
Glace 

LUNDI 18 
Concombres à la crème 
Escalope de dinde 
Ebly 
Yaourt 

MARDI 19 
Tomates en salade 
Chipolatas 
Jardinière de légumes 
Crumble aux pommes 
 

JEUDI 21 
Salade composée 
Jambon 
Pâtes  
Crème dessert 

VENDREDI 22 
Salade de riz 
Poisson  
Haricots verts 
Pain perdu  

LUNDI 25 
Crudités 
Poulet 
Frites 
Salade de fruits 

MARDI 26 
Taboulé 
Friand au fromage 
Feuilletés au thon 
Glace 

JEUDI 28 
Asperges 
Steak haché 
Tomates Provençale 
Petit Suisse 

VENDREDI 29 
Salade de pâtes 
Nuggets 
Brocolis 
Tarte à l’ananas 

NB : 

➢ Les menus sont susceptibles d’être modifiés (conditions climatiques, ruptures de stock …) 
➢ Salade et fromage sont proposés à chaque repas. 

Des gâteaux secs faits maison sont proposés pour accompagner les laitages. 

➢ Plat « fait maison »  
➢ Les cellules surlignées indiquent qu’il s’agit d’un repas Végétarien. 


